
Gourmet El racó
PRIMEROS

Carpaccio de Ternera con virutas de parmesano y vinagreta de ceps  
Cuadro de virutas de Paleta Ibérica  (3,00 €)

Carpaccio de tomate Monterrosa con vinagreta de albahaca y Queso manchego  
Nuestro Canelón “XL” con Rustido de Payés, bechamel y queso gratinado  

Croquetas de Rape y gambas  
Ensalada de Tomate Monterosa con cebolla , Atun y Aguacate  

Coca de Sardina ahumada con escalivada y Romescada  
Sopa de Pescado de Roca con Mejillones y Gamba roja  

Ensalada de Queso de Burrata con aceite de albahaca y Tartar de Tomate  
Ensalada de Queso de Cabra y vinagreta de Modena  

SEGUNDOS
Hamburguesa de ternera a la brasa con patatas fritas y Padrones  

Pies de Cerdo al cava a la Brasa amb Patata al Caliu Baby  
Bacalao al Ajo Quemado con Tomate Confitado  

Fideuá con All i Oli negat  (1,90 €)
Paella Parellada con Butifarra y Sepia  (4,00 €)

Codillo de Cordero confitado con salsa Oporto y manzana  (6,20 €)
Paella de Pescado y Marisco con Gamba Roja y Escamarlan  (6,80 €)

Arroz de Verdures  
Arroz Negro de Sepia y Calamar  (4,20 €)

Sepia a la Plancha con Aceite de Cebollino y Verduritas Salteadas con Teriyaki  

POSTRES
Coulant de chocolate, crumble de cacao y Vainilla  (2,00 €)

Nuestro pastel de queso con coulis de frutos rojos  
Brownie con nueces, helado de Vainilla y Chocolate Negro Caliente  

Pastel de zanahoria con yogurt y Sorbete de Mandarina  
Yogurt natural con crumble y miel  

Sorbete de limón  
Helado de vainilla con chocolate caliente y Crumble de Almendras  

Sorbete de mandarina  

Pan de Coca con Tomate incluido/ Bebida no incluida.
Oferta válida para el día de hoy. Los menús pueden ser modificados garantizando la misma calidad.
Menu valido para un máximo de 8 comensales

 25,00 € € (IVA incluido)

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

